
 
LA COORDINACIÓN COMO CLAVE FRENTE A LA PÉRDIDA 
Y EL DESPERDICIO ALIMENTARIO  

Fecha: 1 de octubre, 2025 
Lugar de celebración: Salón de Actos de Mercavalència 
 

Contexto global y europeo 
La pérdida y el desperdicio alimentario (PDA) representan uno de los mayores 
desafíos a escala mundial para alcanzar los Objetivos de Desarrollo Sostenible 
(ODS), en particular el ODS 12.3, que insta a reducir a la mitad el desperdicio de 
alimentos per cápita a nivel de minoristas y consumidores, y disminuir las 
pérdidas a lo largo de las cadenas de producción y suministro. 

Se estima que aproximadamente un tercio de los alimentos producidos en el 
mundo se pierden o desperdician. Esto tiene graves implicaciones ambientales 
(emisiones de gases de efecto invernadero, pérdida de biodiversidad, consumo 
de agua y energía), sociales (inseguridad alimentaria) y económicas (costes 
para las cadenas de suministro y los hogares). 

En el marco europeo, la Comisión Europea ha fijado como prioridad la 
medición, prevención y reducción del desperdicio alimentario, aunque persiste 
la necesidad de legislar con mayor ambición, reforzar la cooperación 
intergubernamental y consolidar sistemas de gobernanza eficaces. 

 

Contexto nacional y local 
En España, 2025 marca un punto de inflexión con la reciente aprobación de la 
Ley de Prevención de las Pérdidas y el Desperdicio Alimentario, una 
herramienta que puede ser clave para avanzar hacia un sistema alimentario 
más justo, eficiente y sostenible. Esta ley establece obligaciones para los 
distintos actores de la cadena alimentaria, promueve la jerarquía de uso de los 
alimentos y fomenta la concienciación y el aprovechamiento social. 

A escala local, las ciudades desempeñan un papel decisivo, y València ha 
demostrado un firme compromiso con la prevención y reducción de las 
pérdidas y el desperdicio alimentario, participando en diversos proyectos e 
iniciativas, así como con diversas campañas de comunicación y con la 
celebración de diversas jornadas.  

https://www.boe.es/buscar/act.php?id=BOE-A-2025-6597


 
Ediciones anteriores 
Este evento forma parte de un proceso continuo de reflexión e intercambio de 
conocimientos: 

• 2023: “Estrategias de reducción de la pérdida y el desperdicio alimentario: un 
enfoque multisectorial” – Se abordaron los puntos críticos desde la producción 
hasta el consumo. 

• 2024: “Fortalecimiento de la capacidad de las ciudades para la prevención y 
reducción de la pérdida y el desperdicio de alimentos.” – Se puso el foco en el 
papel de las políticas urbanas y locales. 

 

Objetivo de la edición 2025 
El objetivo principal de esta jornada es reflexionar sobre el papel fundamental 
de la coordinación como motor para impulsar iniciativas y proyectos eficaces. 
La colaboración entre actores es esencial, ya que el trabajo conjunto permite 
optimizar recursos, generar sinergias y lograr un mayor impacto. 
 

Formato:  
Este evento presencial se celebra en València, y reunirá a responsables políticos, 
a técnicos municipales, a expertos y a representantes de diversos organismos, 
académicos, empresas, organizaciones sociales y ciudadanía interesada. El 
objetivo es fomentar el intercambio de experiencia y conocimiento y abordar 
el potencial de la coordinación. El acto contará con discursos de apertura, 
presentaciones y una mesa redonda. 

 El acto prevé tiempo suficiente para establecer contactos en persona, y 
aprovechará las redes sociales y las plataformas digitales para amplificar su 
impacto y atraer a un público más amplio. 

 

 

 

 

 

 

 



 
PROGRAMA 

5:30h- 8:00h Visita de campo. Visita a Mercavalència 

Se realizará una visita técnica a Mercavalència, el mayor centro agroalimentario 
de la Comunidad Valenciana, y un actor estratégico en la cadena alimentaria 
local. Su función como centro logístico y de distribución mayorista de 
alimentos, especialmente frutas, hortalizas, carnes y pescados, lo convierte en 
un espacio clave para observar de cerca los desafíos y oportunidades en la 
prevención del desperdicio. 

Mercavalència participa activamente en proyectos innovadores como Redona 
y ToNoWaste, que buscan soluciones prácticas, tecnológicas y colaborativas 
para reducir la pérdida y el desperdicio de alimentos desde el origen hasta la 
distribución. Esta visita permitirá conocer de primera mano cómo un mercado 
mayorista público puede implicarse en la transformación hacia sistemas 
alimentarios más sostenibles, equitativos y eficientes. 

• Llegada y bienvenida 
 

• Recorrido por el mercado 

• Explicación del trabajo de Mercavalència en relación con la prevención 
del desperdicio (Buenas prácticas / proyecto Redona, proyecto 
ToNoWaste / proyecto Mix Matters). 

 
 
La visita de campo cuenta con un aforo máximo de 20 personas. 

 
 
8:00h DESAYUNO Y ESPACIO PARA EL DIÁLOGO 

 

 

 

 

 

 

 

https://redona.webs.upv.es/
https://tonowaste.eu/


 
8:30h – 13:15h JORNADA  

8:30h RECOGIDA DE ACREDITACIONES Y CAFÉ DE BIENVENIDA  

 

9:00h BIENVENIDA INSTITUCIONAL 

- Santiago Ballester, presidente Mercavalència  
- Carlos Mundina, presidente CEMAS 
 

9:30h PRESENTACIÓN OFICIAL PUBLICACIÓN CEMAS Y EUFIC: 
‘CAPACIDAD DE LAS CIUDADES PARA PREVENIR Y REDUCIR LA 
PÉRDIDA Y EL DESPERDICIO DE ALIMENTOS’ 

- Laura Fernández, directora EUFIC 
- Marina Castillo, técnica gestión conocimiento CEMAS 
 

9:45h LEY DE PREVENCIÓN Y REDUCCIÓN DEL DESPERDICIO 
ALIMENTARIO 

• Puntos clave de la ley, ventajas e inconvenientes, roles de cada sector.  
 
- Enraíza Derechos 

 
• Puntos clave para el sector privado. 

 
- Kilian Zaragozá, CEO y Fundador de Naria 

 

10:45h – MODELOS DE NEGOCIO SOSTENIBLES  

• Proyecto ToNoWaste - aporte del proyecto a modelos de negocio 
sostenible enfocados a la reducción y prevención del desperdicio 
alimentario  
 
- Mª Jesús Muñoz, Catedrática de Economía Financiera y Contabilidad de 

la Universitat Jaume I de Castellón y coordinadora del proyecto 
Horizonte Europa ToNoWaste 
 



 
11:15h – PAUSA CAFÉ  

 

11:45h MESA: COMPARTIENDO EXPERIENCIAS Y EJEMPLOS DE BUENAS 
PRÁCTICAS EN LA CIUDAD DE VALÈNCIA 

En esta mesa se expondrán brevemente los diversos proyectos y acciones que 
se han desarrollado en la ciudad de València en los últimos años para tratar de 
prevenir y reducir la pérdida y el desperdicio alimentario, y se resaltará la 
importancia de la COORDINACIÓN.  

 

13:00h – CIERRE INSTITUCIONAL  

- Santiago Ballester, presidente Mercavalència  
- Carlos Mundina, presidente CEMAS 
 
 
 

13:15H-14:00H VINO DE HONOR / NETWORKING INFORMAL 


